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Designacdo do projeto | Vale Oportunidades Investiga¢ao
Cddigo do projeto | LISBOA-01-0247-FEDER-040825
Objetivo principal| OT 1 - Reforgar a investigagao, o desenvolvimento tecnolégico e a
inovagao

Regido de intervencdo | PO Lisboa

Entidade beneficiaria | J. D. - EMPRESA DE LACTICINIOS S.A.
Data de aprovacdo | 13-12-2018

Data de inicio | 13-03-2019

Data de conclusdo | 24-01-2020

Custo total elegivel | 37 500,00 euros

Apoio financeiro da Unido Europeia | FEDER — 15 000,00 EUR

O objetivo global do projeto previa conseguir obter novos produtos, isentos de conservantes
sintéticos, pela utilizacdo de compostos naturais, mais ricos nutricionalmente, com sabores

diferenciadores e carateristicas funcionais, ainda ndo existentes no mercado.

RESULTADOS ATINGIDOS:

- Caraterizacdo da microbiota dos queijos da empresa;

- Identificacdo de microrganismos com potencial patogénico ou de degradacdo e com

capacidade de crescimento no produto final;

- Levantamento de antimicrobianos naturais com atividade contra os microrganismos alvo,

com adicdo autorizada a alimentos;

- Avaliagdao das concentra¢gdes minimas inibitdrias dos bioprotetores com potencial de

aplicagao;

- Selegdo de bioprotetores;

- Validagao dos bioprotetores selecionados, em termos de impacto sensorial e microbioldgico,

ao longo do fabrico e produto final ao longo do seu tempo de prateleira.



